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Q.B.P. ERNESTO CAMACHO MONTELONGO
REPRESENTANTE LEGAL DEL LABORATORIO
CON-BAC S.A.de C.V.

PRESENTE

Con fundamento en los articulos 35 de la Ley Orgéanica de la Administracion Publica
Federal; 1° fraccion Il, 3° fraccion XV, 4° fracciones Xl y XVII, 53 fraccion |, 56 y 60, 69
y103 de la Ley de Infraestructura de la Calidad; 3 de la Ley Federal de Procedimiento
Administrativo; 7 fraccion XXVII, y 47-C de la Ley Federal de Sanidad Vegetal,
publicada en el Diario Oficial de la Federacién el 5 de enero de 1994 y su ultima
reforma publicada por el mismo medio el 26 de diciembre de 2017, 1, 3, 135, 137, 138,
139, 140, 143, 151 y 153 del Reglamento de la Ley Federal de Sanidad Vegetal
publicado en el Diario Oficial de la Federacién el 15 de julio de 2016; 1, 2 inciso B,
fraccion V e inciso C, 19 fracciones IV y XXVI, 52 y 53 del Reglamento Interior de la
Secretaria de Agricultura y Desarrollo Rural, Publicado en el Diario Federal de la
Federacion el 3 de mayo del 2021; articulo 1, 4 6 fraccién lll, 13, 14, fraccion IV y 18
fraccion XV del Reglamento Interior del Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y
Calidad Agroalimentaria, publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 21 de julio
de 2016 y en cumplimiento de los requisitos establecidos en el Procedimiento “PR-
IA-PP-11 por el que se establecen los criterios y requisitos para la evaluacion de la
competencia técnica de Laboratorios de Andlisis de Residuos de Plaguicidas de
Deteccidn de Organismos Patégenos y otros Contaminantes en Vegetales” version
(06), se otorga el presente reconocimiento al laboratorio: -

“CON-BAC S. A.de C.V."

Como Laboratorio Reconocido para realizar analisis microbiol@gldps en productos
vepfg;ales frescos, superficies vivas e inertes, con vigencia del _?*de mayo de 2022
al’%+J de mayo de 2025.

Lo anterior, por haber demostrado gque cuenta con las instalaciones, equipo,
personal técnico, organizacién y métodos operativos que respaldan su
competencia técnica para realizar analisis microbioldgicos en productos vegetales
frescos, superficies vivas e inertes en el marco de los siguientes alcances:
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e Método Thermo Scientific SureTect Salmonella species PCR Assay en producto
agricola.

e Método de referencia para el aislamiento e identificacidn de Salmonella spp
apéndice A normativo, NOM-210-SSA1-2014 en producto agricola.

e Método Thermo Scientific SureTect Listeria monocytogenes PCR Assay en
producto agricola.

e Método Thermo Scientific SureTect Escherichia coli O157:H7 PCR Assay en
producto agricola.

Asimismo, le comunico que personal oficial de esta Direccion General de Inocuidad
Agroalimentaria, Acuicola y Pesquera (DGIAAP), podra realizar en sitio las
verificaciones al sistema de calidad y competencia técnica del laboratorio, con el fin
de constatar el seguimiento al cumplimiento de las condiciones bajo las cuales se
otorga el presente Reconocimiento, por lo que para conservarlo debe realizar las
siguientes acciones:

e Cumplir con las obligaciones y responsabilidades establecidas en el articulo
50 de la Ley Federal de Sanidad Vegetal.

¢ Conducirse con estricto apego a los principios de objetividad, imparcialidad y
sin conflicto de intereses en el ejercicio de sus funciones asi como al
cumplimiento de los Lineamientos y Reglamentacion aplicable en la materia.

e Poner a disposicion de la DGIAAP, la informacién que se genere bajo el
amparo del Reconocimiento de la competencia técnica cuando se le
requiera, en un plazo maximo de cinco dias habiles.

e Informar .al SENASICA sobre cualquier cambio o actualizacion a las
condiciones actuales del laboratorio.

e Enviar a la DGIAAP un informe mensual de los resultados emitidos de
muestras analizadas en productos vegetales, conforme a los formatos
establecidos por la DGIAAP.
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e Notificar de manera inmediata a la DGIAAP, en caso de obtener resultados

positivos de muestras analizadas de productos vegetales, de acuerdo a los
formatos que les sean solicitados.

e Las demas establecidas en la carta compromiso.

Sin otro particular, reciba un cordial saludo.

Atentamente | B

DIRECCION GENTIAL DE INGCUIDAD

La Directora General i croaL / PESQUERA

: 2 5 MAY 2022

ACE 1ADC

Q.F.B. Amada Vélez Méndez

Cc.p. DR.FRANCISCO JAVIER TRUJILLO ARRIAGA.-DIRECTOR EN JEFE DEL SENASICA.- Presente.
MTRO. JOSE LUIS LARA DE LA CRUZ.- DIRECTOR DE INOCUIDAD AGROALIMENTARIA, OPERACION ORGANICA Y PLAGUICIDAS DE USO AGRICOLA-

Presente.
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